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1 Наличие у входа в обеденный зал условий для соблюдония личной гиц9!!|уf9ц!IIg

о
Напичие одноразовых поJlотенец, электосушилок для сушки рук
Нмичие моющих и дезинфицирующих средств

2 Н-r"r" r*-од" "-беденный 
зал информации о времени работы столовой

-аa
з Нмичие в обеденном з&rе стенда для потребителей 8а
1 Нмичие графим приема пищи учацихся с разбивкой по классам с

}казанием времени приема пици _
5 соответствие графика приема пищи с графиком перемен школы Na
6 Время приема пищи по графику не менее 20 мин.

1 Наличие на стенде ци&пичного меню по двум возрастным rруппам (завтрsки,

обеды. полдники) а"
8 на,,iичие }тверrценного директором школы ежедневного меню с указанием

информации (наименование блюда, вес приготовленяого блюда, пицевая

ценность, стоимость каяrдоrо блюда) /<
9 Наличие в организации приказа о создавии и схеме работы бракерФкноЙ

ot)
а

l0 Наличие хурнма оцеlIки готовой пицевой продукции (оцеlIка каrкдого

блюда, папичис не менее 3х подписей членов комиссии)
9qU

l1 Санитарное состояние обеденного зма
Проводится ли уборка обеденного зала, обеденных столов после каждого

приема пищи, с применением моющих и дез нфицирую,llих срелств ;7а1
Качественно ли проведена уборка

,l2 Имели ли факты весоответствия в выходе готовых блюд по факry с

]лвержденным меню

1з Имели ли фак rы вылачи деl яv остывшей пищи]

14 Результаты проведеItия дегустации блюд при проведении проверки

Эстетичное оформление деryсfi рованного блюда

Оргаполептическая оценка качества rотовых блюд (вкасно, не вкусно) z----
Выводы по организации питания учащихся в школе
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