
Форма оцевочяого листа

Дата проведения проверки:
Ияициативнм группа, проводившм проверку:
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l н, **^, *r"no * обеленЕый з&q vсловий для соблюде!lия личrtой ги иены

Paкo"rrr"I дл" 
"ьпь" рук с подводкой хододной и горячей водд (из

пА.qетя ] пакоRина на 20 посадочяых мест в обеденном зале) !,^
Наличие одноразовых полотенеII. ]лектросушилок дiя сушки ру}

Нмичие моющих и дезиЕфицирующих средств _

Наплчие у входа 
" 

обеденlrый зал информации о времени работы
столовой rл]

наличие в обедеяном зале стеяда дл, потребителей

}lЙичие графика приема пици уqацихся с разбивкой по классам с

чказанием вDемени лриема пищи
Соответствие гDафика приема пищи с графикод ц9р9ц9аgцолы

l

5

6 ВDемя пDиема пищи по графику не мевее 20 мия.

1 На.'Iичие на стенде цйкJIичЕого меню по двум возрастным группап'
(завтраки, обеды, полдllики) ----- r.

t нмичие утверяценного директором школы с)t(едяевного меtiю с

указанием информации (наимеяоваяие блюда, вес приготовденяого

блюда, пищевм цеlrпость, стоимость кзщд9I!!Щрде) _ ;?4.

l0 Г-"п* ,*урпturч очеЕки готовой пицевой продукции (оцевка ках-

дого блюда, н!цичие не менее 3х подписеЙ членов комиссии) r
ll Санитарное состояцие обеденного зала

Проволится ли уборка обеденного зала, обедевньrх столов после

каждого приема пищи, с прпменеflием моющих и дезинфицир}rощих
срелств
Качественно ли проведеЕа уборка 9а

l2 И"""r, n" ф*rо, несоответствия в выходе готовьп блюд по фмту с

чтвеDr(ден н ым vеню
l<?

]] Имели ли факты вьцачи детям остывшей пици?
1.1 Результаты проведения деryстации ýлюд при проведевии п

Эстетичвое оформлеrrие дегустированного блюда d,

Вьводы по организации питани!lцqlцццg!дд!:lлдL
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