
Форма оценочного листа

Наименование МБоУ оош м 7

Дата проведения проверки. 2{// "zc2.z {".
Инициативная группа, проводившая проверку:
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] Наличие у входа в обеденныЙ зал условиЙ д]'Iя соблюдения личной гигиены учацимися
Раковины для мытья рук с подводкой холодноЙ и горячеЙ воды (из расчета l

раковина на 20 посадочяых мест в обедевном змо) л2
Наличие одноразовых полот€лецt электросушилок для сушки рук .у.
Наличие моющих и дезинфицирующих средств

2 наличие у входа в обеденный зЕш информации о времени работы столовой

3 Наличие в обеденнопl зале стеIlда д,iя лотебителей

4 Наличие графиха приема пищи учащихся с разбивкоЙ по массам с

указанием времени приема пищи

5 соответствие графика приема пиrци с графиком перемен школы

6 Время прие_ма пищи по графику не менее 20 мин,
,7 Наличие на стенде цимичного меню по двум возрастным Фуппам (завтаки,

обеды, полдники)

8 наличие )лверr(денного директором школы ехедн€вного меню с указанием
информации (наименование блюда, вес приготовленного блюда, пищевaUI

ценность, стоимость ка]кдого блюда) р
9 Наличие в организации приказа о создании и схеме работы бракеражной

комиссии f,э
10 Наличие журнма оценки готовой пищевой продукции (оценка каr(дого

блюда, наличие не менее Зх подписей.rленов комиссии) ;?а
l1 Санитарное состояние обеденного зма

Проводится ли уборка обеденного зала, обеденных столов после каждого

приема пищи! с применением моющих и дезинфицируюlцих средств 7

Качественно ли проведена уборка
12 Имели ли факгы несоответýтвия в выходе гоювых блюд по факry с

утвержденным меню

1з Имели ли факты выдачи детям остывшей пици'J

14 Результаты проведения деryстации блюд лри проведении проверки

Эстетичное оформлоние дегустированного блюда А
Органолептическая оценка качества готовых блюд(вкусно, не вкусно) Z-"-

Выводы по оргаЕизацип питавия )лащихся в школе
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