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1 наличие у входа в обеденньй зал условий для соблюдевия личной гигttеfiы ччащимися
раковины для мытья рук с подводкой холодной и горячей воды (из
расчета l раковияа tta 20 посадочных мест в обеденном зале)
Наличие одяорзовьD( полотеЕец, электрос}.rлилок дJIя а}.шки рук -r<
Нмичлtе моющих и деlинфицирующих средств

2 Наличие у входа в обе.ленный зм инфрмации о времени работы
столовой

з Наличие в обеденном зале стенда для потребителей
4 Наличие графлrка приема пиши )лiащихся с разбивкой по классам с

vказаllием вD€мени пDЕема пшци
5 Соответсвие графика приема пици с графиком пеDемея школы
6 Время приема пиulи по гDафику не мепее 20 мин.
7 Нartичие на стенде Iцrкшlчяого м€Ею по дву]lл возрастным группам

(завтраrq, обеды. полдники)
8 Наличие утверrqденвого дир€ктором ltжолы еr(едневного меню с

указанием информации (наименование блюда" вос приготоыIеяного
блюда, пицевая ценпость, стоимость каждого блюда)

9 На.личие в организации прикaва о создлrии и схеме рботы бракера-
жной комиссrlи r

10 Наличис rкарнала оцекки гоmвой пищевой прдукции (оценка мж-
дого блюда, наличие не мевее 3х подписеЙ членов комиссии)

ll Санитарное состоянис обедеlrцого зала
Проводится ,пl уборrса обеденного заrв, обедеriных столов после
каждого приема п{цrt] с примеЕекцем моющих и дсзпнФицирующих
средств

f"
Качесmевно ли проведена yборка

|2 Имели ли факш песоответствrtя в выходе готовых блюд по фаrry с
утвержденным меЕю /<z|

13 Имели ли lЬаtсгы вьцачй детям остывшей пищи? лпп
l4 Результаты щlоведенил деryстации б.под при пrюведеЕии провсрки

Эстсгичное оtфрмление дегчстиDованного блюда J
Органолеmическм оценка качества гоmвых блюл (вкусяо, не вryс-
но) Z"rruo

выводы по организаtцц питчlllия ]лlащихся в школе
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